II' macinazucchero € una

~ macchina per la produ- MaCinaZUCChero

zione di zucchero a velo, :
ideale per laboratori di Bread grmder
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stria dolciaria_The sugar grinder is a Moleadora de azucar

machine for the production of icing

sugar, ideal for pastries and confec- modello filtro produzione oraria  consumo potenza dimensioni

. _ tionery production_Le broyeur & sucre model filter hourly production  power cunsuption dimension

bread grinder_moulin a sucre_moleadora de azucar est une machine permettant de produ- mm Kg/h kW
ire du sucre glace, et il est idéal pour
R g les ateliers et I'industrie de la patis- MC235 0.8 3 0.75 1020x470x1150 5

serie_La moleadora de azticar es una
maquina para la produccién de azul MCz65 0,8 65 1,1 1020x470x1150 80
glass, ideal para laboratorios de pa-
steleria y para la industrial pastelera. MCZ100 0,8 100 1,5 1150x620x1500 130
DOTAZIONE BASE:

I filtro setaccio in lamiera forata dia-
metro 0,8 mm, in acciaio inox Aisi 304.
I tramoggia in acciaio inox Aisi 304
con regolazione entrata prodotto.
struttura con vasca di raccolta del
prodotto, completamente in acciaio inox
Aisi 304, montata su ruote pivottanti

STANDARD EQUIPMENT:

sieve constructed using Aisi 304
stainless steel, sieve opening size 0,8
mm
I hopper constructed using Aisi 304
stainless steel with adjustable product
flow.
I structure with product collector
constructed using Aisi 304 stainless
steel, mounted casters

EQUIPEMENT DE BASE:

Filtre a tamis perforé d'un diametre
de 0,8 mm, en acier inoxydable
AISI 304.

I Trémie en acier inoxydable AISI 304
avec réglage de I'entrée du produit.
I Structure avec cuve de récupéra-
tion du produit, entierement en acier
inoxydable AISI 304, montée sur des
roues pivotantes

EQUIPO BASE:
I Filtro tamiz de chapa perforada

didmetro 0,8 mm, de acero inoxidable F||:|_RO F|LTER

AISI 304. -

I Tolva de acero inoxidable AISI 304 _
con regulacion de entrada de produc-

to.

I¥ Estructura con cuba de recogida

del producto, completamente de ace-

ro inoxidable AlSI 304, montada sobre

ruedas pivotantes
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